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| El Codigo Alimentario Espafiol (CAE) define la leche como un
| "producto integro, no alterado ni adulterado, y sin calostros,
obtenido del ordefo higiénico, regular, completo e ininterrumpido
de las hembras domésticas sanas y bien alimentadas".
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| de eficiencia en los tratamientos térmicos.
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Tratamiento térmico
suave antes de
tratamientos
térmicos severos.

Reduce actividad
microbiana (flora
psicrétrofa)

Favorece el paso de
esporas a su forma
vegetativa.
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Salida leche
clarificada

Separacion de
particulas por
centrifugacion. i
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* Tres tipos de
centrifugadora:

-Abiertas

-Semiabiertas
-Herméticas

Salida de la
leche desnatada
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Estandarizacion materia grasa

* Dos tipos de mezcla:
-En depositos

Leche desnatada

-En linea

Leche inicial

-

Leche
estandarizada
Excedante
de nata

—

9,9 Kg
Nata

MASA leche estandarizada x %MG leche estandarizada =
MASA leche desnatada x %ZMG leche desnatada + MASA nata x %2ZMG nata

MASA leche estandarizada = MASA leche desnatada + MASA nata
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Envasado aséptico

e UHT

* Envase formado por:
-Polietileno
-Carton
-Aluminio



http://www.youtube.com/watch?v=-P-zgAheFjc
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7 estabilizantes, tratamiento -
térmico, envejecida, furosina,
higiene, degustacion.
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Soja
Avena
Arroz
Almendras o

De soja | De avena | De arroz | De almendras | De vaca entera

Calorias 459

Proteinas 3649 19 01g 489 419
Grasas ET™ 1.9 19 5¢9 3,79
Hidratos de carbono 299 6¢ 6139 49

Fibra 1249 0,05¢g 08¢ 00g
Calcio 120 mg || 45 mcg 65mg 1 4
Hierro 0,3 mg UF
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Consumo doméstico productos lacteos
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Los precios internacionales de
los productos lacteos
comenzaron a fortalecerse a
mediados de 2012.

La mayor parte del aumento
de la demanda vendra de Asia,
seguido de Africa.

La demanda del hemisferio
norte tiende a la baja o se
estanca.
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El indice deriva de un promedio ponderado del comerdo de una
seleccdan de productos lacteos representatives comercializados
internacionalmente.

e




LOS RECORTES DANAN LA AGRICULTURA TR
AMENAZANDO CON ESCASEZ DE ALIMENTOS

w0600 NI youtube.comuser/ActustidadRT PARA MAS INFORMACION NOTICIAS
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http://actualidad.rt.com/economia/view/84076-recortes-espana-devoran-sector-alimentario
http://www.youtube.com/watch?feature=player_embedded&v=MIMB6NsQMEQ




